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PROTOCOLO
Eventos Sociais

Este protocolo destina-se a
orientar a realizacao de eventos
sociais, de acordo com o Decreto
de N° 34.222, de 04 de Setembro
de 2021.

A realizacdo de eventos com até
150 pessoas em ambientes
fechados e 300 pessoas em
ambientes abertos ficam
autorizadas, seguindo as regras
de prevencao ao contagio e
contencdo da propagacao de
infeccao viral relativa ao
coronavirus (Covid-19).



NORMAS GERAIS

Para a realizacao do evento, é
obrigacao e compromisso dos
responsaveis ou promotores:

1. Controle de acesso desde a
entrada, sem filas, sem lista de
espera, evitando aglomeracao;

2. Comprovacdo da vacinacao
completa (pelo menos 15 dias
depois da D2 ou DU) dos
participantes do evento; ou
comprovacao da realizacao do
exame antigeno ou RT-PCR nas
24h anteriores, dos participantes
do evento;

3. Comprovacao da realizacdo do
exame antigeno ou RT-PCR dos
artistas nas 48h anteriores ao
evento.



NORMAS GERAIS

Ndo se recomenda a realizacao
dos exames (antigeno ou RT —
PCR) no local do evento, por
medida de seguranca sanitaria.

Para a realizacao do evento, é
obrigacao e compromisso dos
responsaveis ou promotores a
cobranca do uso de mascara
(cirdrgica, N-95 ou PFF2) dos
participantes, trabalhadores e
artistas do evento, estes ultimos
enguanto ndo estiverem se
apresentando.

Ficam isentos da testagem os
trabalhadores nao vacinados
dentro das condicfes exigidas e
criangas menores de 12 anos.



NORMAS GERAIS

Ficam os promotores e
envolvidos no evento
(cerimonialistas, promoters e
empresas) cientes que € de sua
responsabilidade a testagem
exigida nesse protocolo e em
acordo com o decreto.

Fica dispensada a
obrigatoriedade da afericdao de
temperatura na entrada dos
estabelecimentos.

Todos os convidados /
participantes, colaboradores e
trabalhadores devem
permanecer de mascara durante
todo evento e de forma
adequada, sendo permitida sua
retirada exclusivamente para
ingestao de alimentos e bebidas.



NORMAS GERAIS

Todos os convidados e
colaboradores devem primar pela
pratica de higienizacao das maos
com agua e sabonete,
preferencialmente, ou com
aplicacao de alcool em gel a70%.

Disponibilizar em pontos
estratégicos, desde a entrada e
nos demais locais de circulacao de
pessoas, solucao de alcool em gel
a 70% para higienizacao das maos.

Convidados residentes na mesma
casa podem ficar em até oito
pessoas Nna mesma mesa.

Assegurar a lavagem e
desinfeccao de todas as
superficies onde os colaboradores
e participantes circulam.



NORMAS GERAIS

Em se tratando de casamento ou
aniversario, 0s Noivos e
aniversariantes poderao
permanecer sem mascara
durante as fotografias.

Na mesa de jantar, deve ser
disponibilizado alcool em gel a
70% e luvas, além de uma pessoa
do buffet devidamente
paramentada para servir aos
convidados.

Garantir organizacao no fluxo de
convidados no momento da
refeicdo, com sinalizacdo no piso,
assegurando um distanciamento
de um metro e meio entre um
convidado e outro.



NORMAS GERAIS

Disponibilizar lixeiras com
acionamento de pedal, de forma
gque NAo sera necessaria sua
abertura manual. Estas deverao
ser esvaziadas sempre que
atingirem 2/3 de sua capacidade.

Recomenda-se que sejam
disponibilizadas lixeiras
diferenciadas e identificadas para
0 descarte especifico de
mascaras, lencos de papel e
luvas.

Controlar, com a presenca de um
colaborador, o fluxo nos
banheiros e sua higieniza¢dao, nao
devendo faltar sabonete liquido e
toalhas de papel descartaveis. O
uso de secadores de maos
automaticos deve ser inativado.



NORMAS GERAIS

Garantir a presenca de
colaboradores circulando durante
todo o evento para dispersar
qualguer movimento de
aglomeracao.

Toda mobilia e material a ser
utilizado durante o evento devem
ser devidamente higienizados.

Garantir que todos os
colaboradores utilizem os EPIs de
protecdo, tais como luvas,
mascara facial, toucas e face
shield.

Garantir que todos os
instrumentos musicais sejam de
uso individual e previamente
higienizados.



Todos os funcionarios e
colaboradores devem ser
treinados para orientar
corretamente os participantes do
evento sobre as medidas
sanitarias de prevencao e
propagacao da Covid-19.

Nao disponibilizar lounges nos
espacos de realizacao dos
eventos, evitando gerar

NORMAS GERAIS aglomeracao de publico num
mesmo espaco.

Deverao ser suspensos 0s
controles de acesso ao local da
recepcao do evento que exijam
contato manual entre o
recepcionista e o convidado,
devendo a comprovacgao do
convite ser descartada em
recipiente de lixo pelo proprio
convidado ap0s a apresentacao.




NORMAS GERAIS

Podera ser disponibilizado
controle de entrada de
convidados de forma digitalizada.

Os manobristas deverao fazer
uso de luvas descartaveis,
mascaras cirurgicas e de
protecao facial. Ao adentrar o
veiculo, deverdo higienizar a
macaneta, o volante, a caixa de
marcha e freio de mao com
solucao de alcool a 70% na forma
liquida com fricc¢ao.

Providenciar o controle de acesso
e a marcacao de lugares
reservados aos participantes,
assegurando 0 espagamento
minimo de um metro e meio entre
as cadeiras dentro do espaco
utilizado pelos convidados.



NORMAS GERAIS

Assegurar o controle da area
externa do estabelecimento e a
organizacao das filas para que seja
respeitada a distancia minima de
um metro e meio entre as pessoas.

Recomenda-se adaptar a
iluminacao dos espagos para
formato com sensores automaticos
de presenca e acendimento
automatico.

Recomenda-se adaptar as
torneiras para modelos
automaticos, para evitar o toque
no momento da lavagem das maos.



NORMAS GERAIS

Para eventos que envolvam
apresentacgoOes artisticas e
culturais, permitir a presenca de
artistas desde que se cumpra o
distanciamento de dois metros, o
nao compartilhamento de
equipamentos e instrumentos e
sem contato fisico durante as
apresentacoes.

Os equipamentos e instrumentos
deverdo ser desinfetados apos
cada apresentacao.

F vedado o contato fisico dos
integrantes das apresentacoes
artisticas com o publico.

Isolamento da area dos artistas,
nao possibilitando acesso dos
clientes para pedidos de musica
ou qualguer interacao.



NORMAS GERAIS

Distanciamento minimo de dois
metros entre a area do palco e as
mesas.

Higienizacao dos equipamentos,
instrumentos, cabos e
microfones a cada apresentacao.

Manter os ambientes arejados
por ventilacao natural (portas e
janelas abertas) sempre que
possivel. Se for necessario, usar
sistema climatizado, entretanto,
devem ser mantido limpos os
componentes do sistema de
climatizacao (bandejas,
serpentinas, umidificadores,
ventiladores e dutos), de forma a
evitar a difusdao ou multiplicacao
de agentes nocivos a saude
humana e manter a qualidade
interna do ar.



NORMAS GERAIS

Os filtros dos sistemas de
climatizacao (splits, ar-
condicionado de bandeja etc.)
deverdo, obrigatoriamente, ser
limpos diariamente.

No caso de ambientes
climatizados artificialmente,
todos as edificacbes de uso
publico e coletivo devem dispor
de um Plano de Manutencao,
Operacao e Controle — PMOC dos
respectivos sistemas de
climatizacdo, visando eliminacao
e minimizacao de riscos
potenciais salde dos ocupantes
de acordo com a lei N® 13.589, de
4 de Janeiro de 2018.



NORMAS GERAIS

Proibicdo de espaco de danca.

Para os eventos sociais e
corporativos, 0s
estabelecimentos deverao ter
mesas e cadeiras suficientes para
garantir que seja respeitada a
distancia de dois metros entre as
mesmas, obedecendo ao maximo
de quatro cadeiras por mesa.

Quando forem utilizadas apenas
cadeiras nos eventos, devera ser
observado o espacamento em
ziguezague, obedecendo ao
distanciamento minimo de um
metro e meio entre as mesmas.



NORMAS GERAIS

[{

Verificar no pés-evento o
descarte de material, higienizacao,
protocolos para desmontagens e
organizacao de um cronograma
que evite a presenca de varias
equipes ao mesmo tempo no local.

Ap0s a realizacao do evento,
manter lista contendo nomes e
contatos telefénicos dos
colaboradores, artistas,
fornecedores e participantes, que
devem ser disponibilizadas as
autoridades de saude quando
solicitado.

Ao tomar conhecimento que
algum participante testou positivo
para Covid-19, o organizador
devera informar aos demais, para
que possam ser monitorados pelo
periodo de 14 dias.



ALIMENTACAO

A manipulacao de alimentos
devera seguir 0s requisitos
estabelecidos no Protocolo 6 -
Servicos Alimenticios,
Restaurantes e Afins, bem como
atender aos requisitos de Boas
Praticas de Manipulacao de
Alimentos, conforme RDC N°
216/2014 - Anvisa.

E vedada a entrada de pessoas
nas areas de manipulacao e/ou
preparacao de alimentos que nao
sejam desses setores e sem 0s
devidos cuidados de higienizacao
necessarios para seguranca
sanitaria.

Garantir que seja realizada
higienizacdo interna e externa dos
compartimentos de carga apos
cada recebimento ou entrega.



ALIMENTACAO

Frutas, legumes, hortalicas e
verduras devem ser higienizadas
antes do uso com produtos
autorizados pela Anvisa.

A higienizacao de utensilios, tais
como pratos, copos, talheres,
bandejas, dentre outros, devera
ser reforcada. Os mesmos
deverao ser lavados com agua e
sabdo e embaladas.

O funcionario devera higienizar
as maos e antebracos com agua e
sabdo liquido antes de manipular
itens limpos, bem como evitar
falar enquanto manuseia 0s
alimentos.



ALIMENTACAO

Deverao ser reforcados os
cuidados com a Seguranca do
Trabalho quanto a utilizagao de
alcool ou outra substancia
inflamavel proximo a ambientes
com incidéncia de calor, como
fogdes, fornos e quaisquer
outros que possam causar
chamas em geral.

Disponibilizar cartazes com
informacdes/orientacdes sobre a
necessidade de higienizacao das
maos, uso de alcool a 70% nas
formas disponiveis, uso de
mascaras, distanciamento entre
as pessoas, limpeza de
superficies, ventilacdo e limpeza
dos ambientes e etiqueta
respiratoria.



TRANSPORTE E
SERVICOS DE APQIO
E MANUTENCAO
DURANTE QS
EVENTOS

Sempre que possivel, deverao ser
suspensos 0s controles de acesso
que exijam contato manual dos
colaboradores, tais como
controle biométrico de ponto e
catracas com leitura de digitais.
Na impossibilidade de tal medida,
disponibilizar ao lado alcool em
gel a 70% para higiene das maos.

Ofertar logistica de carga e
descarga, visando a protecao do
material ja esterilizado e da
equipe gue ira manusear.



TRANSPORTE E
SERVICOS DE APQIO
E MANUTENCAO
DURANTE QS
EVENTOS

Realizar escala de montagem das
estruturas e equipamentos em
momentos e horarios
diferenciados, desta forma,
evitando aglomeracao de equipes
de fornecedores.

Reduzir o niUmero de passageiros
por veiculo que sera utilizado na
logistica de transporte do
evento. Nao utilizar a capacidade
maxima permitida.

Oferta de logistica de carga e
descarga, visando a protecao do
material ja esterilizado e da
equipe que ira manusear.



EPIs

[{

Deverdao ser disponibilizados
Equipamentos de Protecao
Individual (EPI), em quantidade e
qualidade, a todos 0s
colaboradores, a depender dos
riscos ocupacionais aos quais se
expoem:

a) Colaboradores de servicos de
higiene e limpeza: luvas de PVC
ou vinilica, avental frontal
impermeavel, mascara de
protecao, sapato impermeavel
com solado antiderrapante.

b) Colaboradores da area de
manipulagdo de alimentos:
fardamento, avental, luvas,
mascara de protecao, touca.
Garcom e garconete: fardamento,
mascara de protecao e face
shield.



EPIs

Utilizar de forma obrigatoria EPIs
para todos os colaboradores,
fornecedores e participantes do
evento.

Adocao de utensilios de seguranca
nos veiculos de transportes na
logistica dos participantes e
fornecedores. Certificar-se de que
0 ar-condicionado, macanetas e
bancos estejam limpos. Sempre
que possivel, deixar o veiculo
aberto. Bagagens e cargas
também deverdo ser limpas logo
que recebidas.

Os EPIs que apresentarem algum
dano deverao ser substituidos de
imediato.

Nao pode haver compartilhamento
de EPIs entre os colaboradores.



Fica facultado o uso de mascaras
pelos artistas durante as
apresentacoes, atuagoes ou
performances dos mesmaos, desde
que respeitado o limite minimo de
distanciamento entre outros
artistas. Devera ser vedada a
aproximacao de qualquer pessoa
junto aos artistas.

Se algum colaborador apresentar,

EPIs durante a jornada de trabalho,
algum sintoma de Covid-19 (tosse,
coriza, dor no corpo, perda de olfato
ou paladar, dentre outros), devera
ser afastado de imediato de suas
atividades e orientado a procurar
uma unidade de saude.

Em caso de desobediéncia quanto as
medidas sanitarias, a administracao
da empresa promotora do evento
devera acionar as autoridades de
seguranca.



SEVIR I SECRETARIA EXECUTIVADE
VIGILANCIA E REGULACAO EM SAUDE
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